
                                                                                                        
         

 

 

Aschermittwoch 
 

 

Hausgemachte Suppen 

❖ Fischsuppe „Metzgerwirt“ mit Wurzelgemüse und Garnele      8,90 

Vorpeisen                   

❖ Geräuchertes Forellen-Filet auf Wildsalat mit Hausdressing      15,50    

Hauptgerichte   

❖ Lachsforellen-Filet mit Zitrone auf Kichererbsen-Lauch-Gemüse    26,90    
 

❖ Dorade (ganz) dazu Möhren-Fenchel-Gemüse mit Rosmarinkartoffel 28,90   
 

❖ Karpfen-Filet Natur gebacken mit Zitrone und Meerrettich auf  
Kartoffel-Sellerie-Püree dazu Speckbohnen          25,50  

 

❖ Surf and Turf mit kleinem Rinderfilet und Garnelen dazu gebackene       
   Tomaten, Kartoffel-Erbsen-Püree auf Cognacsauce      32,90    
 

❖ Fischplatte mit Lachs-, Zander- und Steinbeißer-Filet dazu Grillgemüse  
        und gebutterte Petersilienkartoffel             30,50 

❖ Matjes-Filet „Hausfrauen Art“ mit Apfel, Gurke, roten Zwiebeln 
            in Sahnesauce dazu frische Pellkartoffeln           19,90    
 
 

Hausgemachte Desserts  

❖ Zitronensorbet mit Minze                   7,50 

❖ Topfenstrudel mit Vanillesauce und Sahne             8,50 


